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Tester I'adaptation de variétés au changement climatique:

Evaluer Pexpression organoleptique sur différents terroirs
des AOC Bergerac et Cotes de Duras.
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4 cépages

ARINARNOA

Origine: Tannat x Cabernet-Sauvignon.

Aptitudes culturales:

 Variété tardive, maturité de 3¢me époque

* Savigueur est moyenne et sa production réguliere.

* Résiste bien a la pourriture grise (grappes laches et pellicules épaisses) .
Potentialités technologiques:

* Grosses grappes et baies moyennes.
* Le vin est bien structuré (acidité et alcool), coloré et tannique, avec des
ardbmes complexes et persistants.




4 cépages

MARSELAN

Origine: Cabernet-Sauvignon N x Grenache N.

Aptitudes culturales:

* Maturité de 32™e époque

* Cépage moyennement fertile qui peut étre taillé court (en cordons).
* Treés peu sensible a la pourriture grise et peu sensible a 'oidium. Sensible aux galles
phylloxériques et au mildiou sur les jeunes feuilles.

Potentialités technologiques:

» Grosses grappes avec baies tres petites et fortement pruinées (faible rendement en
jus).

* Vins colorés, aromatiques, corsés, dotés d’une structure trés intéressante (tanins
souples sans amertume)

* Aromes de cassis, confiture, cuir, épices, framboise, fleurs blanches, fruits mirs et
confiturés, groseille, kirsch, mlire, pruneau, réglisse...



4 cépages
SAPERAVI

Origine: Cépage Géorgien

Aptitudes culturales:

* Epoque de débourrement : 1 jour avant le Chasselas.

* Epoque de maturité : 2eme époque

* Les grappes et baies du Saperavi sont petites a moyennes et ovoides
* La peau est épaisse tres colorée d'un beau noir bleuté

Potentialités technologiques:

* Cépage semi-teinturier

* Vins puissants tres colorés donne un vin rouge intense et puissant, tres
riche en alcool et en tanins

* Acidité naturelle élevée

* Aromes de fruits rouges mirs (cerise noire, prune, ...), notes épicées,
notes de garrigue, ...




4 cépages
TOURIGA NATIONAL

Origine: Portugal

Aptitudes culturales:

 Variété moyennement tardive, maturité de 2¢me époque
e Savigueur est moyenne, port demi-érigé.

* Bien adapté aux conditions chaude et seches mais éviter implantation
sur sols trop superficiel

* Ne présente pas de sensibilité particuliere aux maladies (sauf
excoriose).

Potentialités technologiques:

* Petites grappes et baies petites a moyennes.

* Permet d’élaborer des vins d’excellente qualité, complexes,
aromatiques, corsés et structurés, tres colorés et aptes au
vieillissement.
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2021
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VERAISON

2023

Mildiou sur grappe Gardonne Black Rot sur grappe
Duras Boisse Duras Boisse Gardonne

100%

90%
80%
70%
60%
50%
40%
30%
20%
10%
0%
AR < 5 o 2 2 < (4 <
S G S @ S <@ 6‘9‘1 6\9‘, é\‘;—: bo(\o S &
P & Qo 2 \,% 4\% (\Q) ) gb
< k\ NG o NS > NG [CS >
N ¢ & & & & 2 o 52
& @ <& N K & @z&\O
@Q/ @’b

H Fréquence M Intensité

Black Rot Grappes

M Fréquence M Intensité
Mildiou Grappes ’
100% .
Duras Roisse , %% Duras Boisse Fecharmant

1o Pecharmant 70%

% 60%
R 0%

% 20%
2057 300

% 20%
] ??ﬁ 106 e —
%g"/z . L l — — o e > g o 4 o & >

° - S N N @ © @ @ &L &

R - B S & @ O 0 QO X <P N P & &
3 3 ) ™ o N o) 2 () > P

6‘0\} @0\} 000 &09 &0‘9 Q’OQ \Q’O% %’3@ o"’oo @Q}O 'z>‘°(b %Q}o & e‘fg\\ ?}rbo \0(\\ Q@ & ¢

& @"”{\o @ Coz\@o o‘)& 860 & & & N XS &@ & Q,ﬁ\°\ /\o""
& ZANIIC R I SR & N
.\\Q’l é\ &O
<&

. Y ®Fréquence ®Intensité
HmFréquence M Intensité



Degré Alcool Probable

Suivi maturité - Duras

02-sept 08-sept 21-sept
e Arinarnoa 10,2 10,1 11,23
e \/ler|ot 11,1 11,8 11,9
e \arselan 11,8 12,1 12,48
Composés phénoliques
102,9
o
]
g \
@]
[a
2,9
02-sept 08-sept 21-sept
e Arinarnoa 64,1 16,1
e [\ 1 [Ot 53 12 10,2
e \arselan 52,6 17,2 25

g H25504/L

g/ 100 baies

2021

Acidité Totale

3,5
3,3
31

2,9

10

8 K

6

4

2

0

02-sept 08-sept 21-sept

e Arinarnoa 8,71 6,84 5,53
e |\ €Ot 4,92 4,36 3,46
== \arselan 6,15 6,18 4,64

200
180
160
140
120
100

e Arinarnoa
e \er|ot

e \arselan

Evolution poids 100 baies

/

2,7

= Arinarnoa
e |\ €10t

e \arselan

/
02-sept 08-sept 21-sept
178 191
159 158 173
107 121 125

pH
—— —
\V
02-sept 08-sept 21-sept
3,01 2,84 3,15
3,34 3,19 3,27
3,28 2,96 3,25

DURAS DATE DE Estimation
RECOLTE Rendement

MERLOT

MARSELAN

ARINARNOA

Marselan et Arinarnoa conservent des acidités intéressantes
Marselan petites baies, Arinornoa grosses baies

02 Octobre

19 Octobre

05 Octobre

44 hl/ha

60 hl/ha

75 hl/ha



DO 280

Degré Alcool Probable

14
) —_—
E 1 P
2
© 10
02-sept 08-sept 21-sept
e Saperavi 12,8 13,7 13,8
e |\ er|0t 11,9 12,4 12,4
e V| arselan 11,8 12,8 12,4
Composés phénoliques
102,9
82,9
62,9
42,9
22,9
2,9
02-sept 08-sept 21-sept
e Saperavi 90,1 30,1 27,4
e \ler|ot 66 13,9 12
e \arselan 67,3 19,3 16,3

g / 100 baies

g H25504/L

2021

Suivi maturité - Boisse

Acidité Totale

10
S == ———
0
02-sept 08-sept 21-sept
e Saperavi 7,64 6,23 4,06
e |\lerlot 4,53 4,17 3,93
e \arselan 5,11 5,44 3,29

Evolution poids des baies

180
170
160 —_—
150
140
130
120

02-sept 08-sept 21-sept
e Saperavi 159 156 157
e [V €1 | Ot 168 165 157
== arselan 125 127 126

39

pH

—

V

2,9

e Saperavi
= \/lerlot

e \arselan

BOISSE
(estimation de

récolte au 21
septembre)

MERLOT

MARSELAN

SAPERAVI

02-sept
3,54
3,46
3,41

DATE DE
RECOLTE

02 Octobre

19 Octobre

05 Octobre

Marselan et Saperavi conservent acidité intéressante avec degreés élevés
Marselan petites baies

08-sept
3,34
3,29
3,05

21-sept
3,68
3,34
3,57

Estimation
Rendement

25 hl/ha

23 hl/ha

5 hl/ha



2022
Suivi maturité - Duras

Degré Alcool Probabl idité
egré Alcool Probable Acidité Totale o

15 5 39
14,5
14 4 x 7 /
o 135 35
E < 3 _.——-——-—""_'__—-—_—_——
3 13 3 3,3
S O 2
® 125 A 31
12 Q 1 29
11,5 T ,
11 %0 9 27
10,5 23/8  6/9 12/9 14/9 21/9 27/9 2,5
10 | 23/8 6/9 12/9 14/9 21/9 27/9
23/8 6/9 12/9 14/9 21/9 27/9 Merlot 3,54 2,61 2,66 —— Merlot 3,45 37 381
= Merlot 1,1 12,95 13,37 Arinarnoa 3'77 3’57 3’37 Arinarnoa 3,39 3,45 3,54
Arinarnoa 12,24 12,89 14,4
—— Marselan 12,18 12,77 14,14 14,6 e |\arselan 4,37 4,36 3,66 3,66 Marselan 3,38 342 3,52 349
Composés phénoliques Evolution poids 100 baies
27,9 200
229 180
MERLOT 12 Septembre 33 hl/ha
2 179 » 160
® 15 o
o // 2
Q o 140
S El MARSELAN 27 Septembre 40 hi/ha
79 % 120
29 100 ARINARNOA 14 Septembre 40 hl/ha
23/8 6/9 12/9 14/9 21/9 27/9
P 50
Merlot 12 = 16 23/8 6/9 12/9 14/9 21/9 27/9
Arinarmnoa 23 24 24 ——Merlot 125 130 195
= Marselan 22 26 22 19 Arinarnoa 175 179 167
= Marselan 101 105 106 107

Marselan et Arinarnoa maturation plus longue que Merlot, conservent acidité intéressante
bien que les degrés soient élevés.
Marselan petites baies, Arinarnoa grosses baies.



2022
Suivi maturité - Boisse

Degré Alcool Probable Acidité Totale pH

15

8 3,7
14,5
7
14 3,5 /
g 135 = ° 3,3 /
2 13 3 5 '
® 12,5 % 4 ’
12 w g —— 29
11,5 5
1 2,7
105 . 25
10 0 25/08/2025 | 05/09/2025 | 09/09/2025 | 21/09/2025
25/08/2025 05/09/2025 09/09/2025 21/09/2025 25/08/2025 05/09/2025 09/09/2025 21/09/2025 Marselan 338 3,42 3,49
—— Marselan 11,3 131 14 ——Marselan 5,96 492 3,58 Merlot 307 3,18 3,45
= Merlot 12 13,9 145 —— Merlot 3,73 3,04 2,47 S . ! ! !
— Saperavi 1 13,4 129 ——— Saperavi 6,68 4,54 4,08 Taperav 3.23 3,6 3,55
Composés phénoliques Evolution poids 100 baies . .
BOISSE DATE DE Estimation
32,9 170 : .
o (estimation de RECOLTE Rendement
279 — . - récolte au 21
229 ¢ 140 septembre)
8 E 130 \
§ 179 ——— S MERLOT 21 Septembre 42 hl/ha
-
X R ——— = 110

79 . TT— MARSELAN 21 Septembre 47 hilha

29

25/08/2025 05/09/2025 09/09/2025 21/09/2025 * 25/08/2025 05/09/2025 09/09/2025 21/09/2025
——Marselan 14,2 135 19 Marselan 100 % - SAPERAVI 09 Septembre 17 hi/ha
—Merlot 12 131 18 —— Merlot 138 135 123
—Saperavi 281 26,8 25 ——— Saperavi 162 160 158

Marselan et Saperavi conservent acidité intéressante avec degreés élevés
Marselan petites baies
Saperavi parcelle avec faible production



Suivis maturité 2023

Pas de suivis ni de récolte sur les sites :

Gardonne: Mildiou, destruction totale de vendange

Boisse: Destruction par la gréle plus mildiou



2023
Suivi maturité - Duras

—
Degré Alcool Probable Acidité Totale pH
16 18 3.7
15 16 35

, N\
14 \

12 i

8
2,9
6 \ -
—
11 / 4 27
2
10 : 25
10/8  22/8 28/ | 4f9  11/9 | 189 | 20/9 27/9 | 2/10
——Arinamoa 7,66 10,16 10,87 11,94 1368 12,77 1378 - —Arinarmoa 2,54 299 314 324 324 3506 334
== Arinarnoa 15,5 6,75 53 4,6 4,22 408 4,74

— Merlot 13 13,8 Merlot ; aac e \lerlot 3,25 348

Marsel 867 11,23 1218 11,71 146 | 12,95 13,67 | 14,97 Marselan 2,82 | 3,19 3,33 3,24 34 343 35 341
arselan | & ' ' ' ! ' ! ! Marselan 11,8 59 512 503 | 4,76 4,49 419 431

g H25504/L
=
o
w
=

10/8 22/8 28/8  4/9 11/9 18/9 20/9 27/9 2/10
10/8 22/8 | 28/3 | 4/9 | 11/9  18/9 20/9 27/9 2/10

Composés Phénoliques Poids de 100 baies

28 260
® 210
24 _
o =8
2 22 7 160 /\N :
5 3 —_— MERLOT (Rosé) 25 Aout ?
= (=]
18 \ /\ S 110
16 = MARSELAN 02 Octobre 52 hl/ha
14 00
? 10 ARINARNOA 20 Septembre 56 hl/ha
10 10/8  22/8 28/8 | 4/3  11/3  18/9  20/9 | 27/9 2/10
10/8 22/8 28/8 4/9 11/9 18/9 20/9 27/9 2/10 ——Arinamoa 141 196 205 199 212 200 213
= Arinarnoa 22 15 16 17 17 21 17 Merlot 140 141
—Merlot 20 | 18 Marselan 100 117 121 | 107 112 117 119
Marselan 26 21 | 22 15 17 23 20 13

Merlot recolté en rosé
Marselan et Arinarnoa conservent acidité intéressante avec degres éleves
Marselan petites baies



Suivi maturité Duras 2024

Degré Alcool Probable Acidité Totale
/‘ 6 N 3,5
s | 4 e
; ——
g 2 2,5
n )
02/09/2/09/09/2/16/09/2/23/09/2 30/09/2. ¢y O
024 | o2a | 024 | 024 | o024 | N 02/09/20/ 09/09/20 16/09/20 23/09/20 30/09/20 02/09/2 09/09/2 | 16/09/2 | 23/09/2 | 30/09/2
T 024 024 024 024 024
——Merlot 10,99 10,93 o 24 24 24 24 24 —— Merlot 316 326
i = \lerlot 4,91 4.4 , )
e Arinarnoa 10,46 11,59 § 11,65 ! ! a—— Arinarnoa 3 3.13 313
e Arinarnoa 7,09 6,02 5,72 ’ !
Marselan 10,64 11,29 11,71 Marselan 3.06 311 317
Marselan 6,21 5,41 5,09 ! ’ !

Composés phénoliques

27,9 Evolution poids 100 baies
22,9 _ o 280 DURAS DATE DE Estimation
17,9 _ s 230 — RECOLTE Rendement

o
[e0]
& 2 180
O 12,9 / = z
a E 130  — MERLOT (Rosé) 01 Septembre ?
2,9 o0 80
02/09/20 09/09/20 16/09/20 23/09/20 30/09/20 02/09/20 09/09/20 16/09/20 23/09/20 30/09/20 MARSELAN 03 Octobre 50 hl/ha
24 24 24 24 24 24 24 24 24 24
—\er| —
erlot 11 | 13 Merlt | 142 | 145 ARINARNOA 03 Octobre 58 hitha
e Arinarnoa 21 21 23 e Arinarnoa 232 237 215
Marselan 18 17 21 e V] arselan 127 124 126

Marselan et Arinarnoa plus tardifs que Merlot, conservent acidité intéressante avec degres
élevés.
Marselan petites baies, Arinarnoa grosses baies.



Suivi maturité Pécharmant 2024

Degré Alcool Probable 10 Acidite Totale pH
8 \
< 6 35
Q
O 4
% 2 :
10 e & —
05/09/2024 | 18/09/2024 = 09/10/2024 T o 25
c’ i)
e IOt 11,6 125 05/09/2024 | 18/09/2024 = 09/10/2024 05/09/2024 | 18/09/2024 | 09/10/2024
e Touriga nacional 8,3 10,4 11,1 _Me”‘_’t _ 4,15 3,88 e |VlerlOt 3,21 3,22
= Touriga nacional 9,51 6,62 5,04 ——Touriga nacional 2,74 2.93 3,07
Composés phénoliques 140 Evolution poids 100 baies
_ 429 8 38 - DATE DE Estimation
g . \ S0 RECOLTE Rendement
’ o
3 2100 MERLOT 27 Septembre 10 hitha
2,9 an 90
05/09/2024 | 18/09/2024 = 09/10/2024 80 .
e Merlot 10,3 12,2 05/09/2024 | 18/09/2024 = 09/10/2024 TOURIGA Pas de récolte
= Touriga = Merlot 128 135 NACIONAL
nacional 351 221 21,9 == Touriga nacional 107 110 117

Retard maturation du Touriga en raison du gel (maturation

perturbée).
Dégradation de I’état sanitaire (botrytis)



Suivi maturité Boisse 2024

Degré Alcool Probable ) Acidité Totale pH
—— 38 —
/
o / <1 e — e
5 10 S 30/08/202 05/09/202 13/09/202  18/09/202
E 5 1 1 2,5
o 2 20 13/09/20 18/09/2 :
> 30/22/ 0 05/22/ 0 3/22/ 0 8/22/ 0 % 4 4 4 4 30/08/202 05/09/202 13/09/202 18/09/202
F— Marselan 11,1 109 119 13 T —Marselan| 8.2 7,03 6.5 5.7 4 4 4 4
——Merlot 105 108 119 128 O=—=Meriot 6,07 5,26 4,04 4 Marselan 2,83 2,86 2,93 2,99
Saperavi 10’8 12’1 12’5 13’8 Saperavi 9,88 6,06 5,94 5,78 = Merlot 3,06 3,14 3,35 3,32
: _ , ) ' ' e Touriga Saperavi 2,9 3,18 3,34 3,2
= Touriga nacional 10,3 11,2 12,8 ] 6,79 5,25 5,45 .
nacional Touriga 2,92 3,23 2,99
nacional ' ’ ’
Composes phenoliques Evolution poids des baies
42,9 0
2 © BOISSE DATE DE Estimation
8 22,9 ————— 8 — RECOLTE Rendement
e —
D B ’
29 > MERLOT 25 Septembre 40 hl/ha
‘ 30/08/202 | 05/09/202 | 13/09/202 | 18/09/202 30/08/202 05/09/202  13/09/202 18/09/202
4 4 4 4 4 4 4 4 MARSELAN 11 Octobre 32 hi/ha
e |\]arselan 90 96 99 105
Marselan 17,3 21,9 19,5 18,3
Merlot 115 101 ™ 13 e Meerlot 113 120 132 124 SAPERAVI 11 Octobre 5 hi/ha
Saperavi 25,4 283 31,2 30 = Saperavi 116 107 112 116 TOURIGA Pas de récolte
= Touriga nacional 23,4 21,2 21,7 Touriga nacional 174 188 216 NACIONAL

Evolutions des maturités en sucre similaires
Autres cépages acidités sont moins basses
Saperavi et Touriga: charges en raisins tres faibles



Touriga nacional

Aptitudes viticoles

Phénologie: Production:
Débourrement plus précoce que Peu de grappes, un seul millésime,
Merlot Données insuffisantes

Maturité méme période

Parameétres oenologiques

Richesse en sucre et acidité:

Maturation assez lente
Données insuffisantes




SAPERAVI

Aptitudes viticoles

Phénologie: Production:
Débourrement plus précoce que Peu de grappes, petites baies
Merlot ovoides, peu de jus

Maturité méme période

Parameétres oenologiques

Richesse en sucre et acidité:

Maturation assez rapide, degrés peuvent étre élevés
mais conservent des acidités et des pH plus favorables




ARINARNOA

Aptitudes viticoles

Phénologie: Production:

Débourrement plus tardif que Merlot Grosses grappes. Grosses baies
Maturité légerement plus tardive

Parameétres oenologiques

Richesse en sucre et acidité:

Maturation assez lente, degrés peuvent étre élevés si
conditions favorables mais conservent des acidités et
des pH plus favorables




MARSELAN

Aptitudes viticoles

Phénologie: Production:

Débourrement légerement plus tardif Nombreuses grappes, petites baies,
qgue Merlot peu de jus

Maturité légerement plus tardive

Parameétres oenologiques

Richesse en sucre et acidité:

Maturation méme dynamique que Merlot, degrés plus
élevés (2 années sur 3) mais conservent des acidités et
des pH plus favorables




BILAN 2021- 2024

4\

Marselan et Arinarnoa
présentent des maturations plus
tardives et plus lentes que le
Merlot. Les acidités restent
correctes mémes avec des
degrés élevés

Saperavi précoce mais acidités
restent correctes

Les différentes variétés sont
moins sensibles aux maladies
gue le Merlot

Suivis perturbés par de
nombreux accidents climatiques
(gel, gréle), intérét d’avoir
plusieurs sites.



Perspectives

v" Perte d’un site de suivi avec cépage Marselan:
* Nouveau site suivi en 2025 secteur Duracois
v' Certaines parcelles encore jeunes, il faut continuer
les suivis, en particulier pour le Touriga nacional.

v' Poursuivre et formaliser les dégustations de ces
variétés



Merci de votre Attention

Frangois Ballouhey

Conseiller spécialisé en viticulture et en agroforesterie

Mail: francois.ballouhey@dordogne.chambagri.fr

Tél.: 07 86 00 50 53
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