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Profils produits 2024

FINALITE: La production de vins en vrac doit correspondre au mieux aux 
attentes du marché

Définir les profils produits

Groupe de travail: Négoce/Courtiers/Œnologues

Rédaction des itinéraires techniques

Groupe de travail : Œnologues/CA 24/FVBD

Itinéraires évolutifs



Définition des profils produits

Blanc sec: vin aromatique, thiolé végétal ou exotique, vif, frais

Rosé: couleur pâle, sans teinte orangée, profil aromatique mêlant variétal et 
fermentaire, sec, frais, avec une légère sucrosité en attaque

Blanc à reste de sucre: Nez fruité, thiolé, équilibré, long en bouche, sans 
défaut, sucres résiduels entre 30 et 40 g/l

Rouge: facile à boire, gourmand, tanins souples, gouleyant, fruité, lisible. 
Frais, aromatique, pas de notes végétales



Les fiches



Les fiches

❖ A la vigne
❖ La récolte
❖ Au chai

Focus: 
➢ Les apports d’azote
➢ Le choix des cépages
➢ Les collages

Rédigées par:
Coralie Dayer
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Stéphane Seurin
Christophe Veyssière

3 Parties

Disponibles sur le site et à l’accueil de la FVBD



Le site de la FVBD
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