Récolte 2025 - Conditions de production validées par le CRINAO du 1 septembre 2025

Validées par le CNINAO du 27/11/2025

Fédération des Vins de Bergerac et Duras

Récolte 2025

Ap pe| |atI0nS Richesse en sucre des T:..\i,n?:.t:;el Enrichissement autonisa(% Vol) Données proposées
lots (gr/1) moyen %yvol par:

Bergerac sec 170 10,5 1 CS du 15/07/2025
Bergerac rosé 170 10,5 1 CS du 15/07/2025
Bergerac rouge 189 11 CS du 15/07/2025
Cotes de Bergerac rouge 198 11,5 CS du 15/07/2025
Cotes de Bergerac blanc 187 11,5 1,5 CS du 15/07/2025
Cotes de Duras sec 170 10,5 1 CS du 10/07/2025
Cotes de Duras rosé 180 10,5 1 CS du 10/07/2025
Cotes de Duras rouge 180 10,5 CS du 10/07/2025
Cotes de Duras moelleux 185 11,5 1,5 CS du 10/07/2025
Montravel blanc 178 11 1 CS du 2/07/2025
Montravel rouge 198 11,5 CS du 2/07/2025
Cotes de Montravel 198 12 1,5 CS du 2/07/2025
Haut Montravel 255 17 CS du 2/07/2025
Saussignac 272 17 CA 17/07/2025
Pécharmant 198 11,5 CA 17/07/2025
Rosette 196 12 1,5 CS du 9/07/20205
Monbazillac 246 @ 16 CS du 15/07/2025
Monbazillac sélection de grains nobles 255 17 CS du 15/07/2025
IGP Périgord blanc 9,5 1(blancs secs) 1,5 (blancs a reste de sucre CA 17/07/2025
IGP Périgord rosé 9,5 1 CA 17/07/2025
IGP Périgord rouge 9,5 CA 17/07/2025

valeurs diminuées/cdc

de 3500 & 3999 pie pie d 40 hl/ha
de 3000 a 3499 pieds = 34 hl/ha
moins de 3000 pieds = 27 hl/ha

(3) rendement en vin clair (sans bourbes et lies)




Récolte 2025 - Valeurs analytiques validées par le CRINAO du 1 septembre 2025 FVBD

Fédération des Vins de Bergerac et Duras

Validées par le CNINAO du 27 novembre 2025

valeurs analytiques applicables aux vins finis

Ap pe | Iatl O ns acidite volatile T(s)":iL G+F TAV acquis IPT (Do 280) degrés maxi si vins enrichis
H2S04 meq

Bergerac sec 0.88 g/I 18 200 mg/I <3¢/l 13
Bergerac rosé 0.88 g/l 18 290 ot 230 <10 g/l 13
Bergerac rouge 0.98 g/I 20 150 mg/I <3¢/l 13,5
Cotes de Bergerac rouge 0.98 g/l 20 150 mg/I <3¢/l 14,5
Cotes de Bergerac Blanc < 54 g/I 0,88 g/I 18 300 mg/I 4354g/l 11% vol 14,5
Cotes de Bergerac Blanc > 54 g/I 1,225 g/ 25 300 mg/I > 54 g/l (2) 11% vol
Cotes de Duras sec 0.88 g/I 18 200 mg/I <3g/l 13
Cotes de Duras rosé 0.88 g/I 18 200 mg/I <3¢/l 13
Cotes de Duras rouge 0.98 g/l 20 150 mg/! <3g/l 13
Cotes de Duras moelleux 0,88 g/l 18 300 mg/I > 12 g/l 10,5% vol 14
Montravel blanc 0.88 g/l 18 200 mg/I <3¢/l 13
Montravel rouge 0.98 g/l 20 150 mg/I <3g/l 13,5
Cotes de Montravel 0.88 g/I 18 300 mg/| 25454 g/l 11% vol 14,5
Haut Montravel 1.47 g/1 (4) 30 m;?O{m > 85 g/l 12% vol
Saussignac 1.47 g/| (4) 30 400 mg/I > 68 g/ 11% vol
Pécharmant 0.80 g/I 16 150 mg/I <3g/l > 50 13,5
Rosette 0.70 g/I 14 300 mg/!I 254519/l 11% vol 15
Monbazillac 1.47 g/l (5) 30 400 mg/I > 45 g/ 12% vol 15/20 (3)
Monbazillac sélection de grains nobles 1.47 g/l (4) 30 400 mg/I > 85 g/l 12% vol
IGP Périgord Blanc et Rosé 0,88 g/l 18 22:);;:15?0 10,5% vol 12,5
IGP Périgord Rouge 0,98 g/l 20 150 ou 200 10,5% vol 12,5

(1) en fonction des sucres fermentescibles (+ ou - 5 gr/l)

(2) les vins peuvent dépasser 54 g/ mais sans enrichissement

(3) la limite est fonction de la technique d'enrichissement utilisée : 15 %vol pour la chaptalisation, 20 %vol pour les TSE
(4) arrété du 11 juillet 2013 du Ministére de I'Economie et des Finances

(5) arrété du 10 juin 2015

(6) Nouveau réglement UE 2019/934 du 12 mars 2019




